
Policy Brief
ตุลาคม 2566

ต�านโลกร�อน
ลด “ขยะอาหาร” 



ขยะอาหารเกี่ยวอะไรกับโลกร�อน
 ขยะอาหารเกินครึ่งมาจากทวีปเอเชีย   และเปน

แหลงปลอยกาซเรือนกระจก(Greenhouse Gas: GHG) 

เปนอันดับ 3 ที่เปนสาเหตุหลักของการเปลี่ยนแปลง

สภาพภูมิอากาศของโลก นอกจากนี้ ยังพบวา 1 ใน 

3 ของกาซเรือนกระจกที่เกิดจากมนุษยเกี่ยวของกับ

ขยะอาหาร ซึ่งเทียบไดเปน  8% ของการสราง

คารบอนไดออกไซดบนโลก[1] เมื่อป พ.ศ. 2565 

พบวา ปริมาณขยะอาหารในประเทศไทยมีมากถึง 

17 ลานตัน [2]

 กรมควบคุมมลพิษจึงไดรวมมือกับองคกร

ความรวมมอืระหวางประเทศของเยอรมนั (Deutsche 

Gesellschaft für Internationale Zusammenar-

beit: GIZ)  ประจำประเทศไทย ดำเนินโครงการการ

จดัการของเสียแบบผสมผสานเพือ่ลดกาซเรอืนกระจก 

(Integrated Waste Management for GHG

Reduction)    ตั้งเปาหมายลดปริมาณขยะอาหาร

ใหไดรอยละ 25 ใน พ.ศ.2568 และรอยละ 50 ใน 

พ.ศ.2573 [5]

 UN มีคำเตือนวา “เศษขยะอาหารเพียงอยางเดียวทำใหเกิดกาซเรือนกระจกถึง

รอยละ 10[3]” เนื่องจากการกำจัดขยะเหลานี้ มักใช วิธีกองทิ้งไวหรือฝงกลบ ทำใหเกิดการสะสม

และเนาเสยี สงผลใหเกดิกาซมเีทนจำนวนมากท่ีเปนสาเหตุของภาวะโลกรอน ซึง่รายแรงมากกวา

กาซคารบอนไดออกไซด ถึง 25 เทา หากสามารถลดการสูญเสียอาหารและลดขยะอาหารได 

จะสามารถชวยลดการปลอยกาซมีเทนไดถึง 15% ภายในป 2030 [4]

United Nations Environment 

Programme (UNEP) รายงานวา 

ใน พ.ศ. 2562 โลกผลิตอาหารได

ประมาณ 5.5  พันลานตัน แตกลับถูก

โยนทิ้งเปนขยะอาหารราว 931 ลาน

ตัน คิดประมาณเปนรอยละ 17 ของ

ปริมาณอาหารที่ผลิตไดทั้งหมด [4] 

ว�กฤตปร�มาณขยะอาหาร 
 อาหารถูกทิ้งเปนขยะจาก 3 แหลงใหญ ไดแก ครัวเรือน รานอาหาร 

และการคาปลีก ซึ่งใน 3 แหลงนี้ครัวเรือนเปนแหลงกำเนิดขยะอาหารมาก

ที่สุด โดยใน พ.ศ. 2562 มีปริมาณมากถึง 570 ลานตัน หรือประมาณ

รอยละ 61 สวนขยะอาหารที่มาจากรานอาหาร คิดเปนรอยละ 26 และจาก

กิจการคาปลีกรอยละ 13 
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กลุ�มประเทศรายได�ปานกลางค�อนข�างสูง
ปร�มาณขยะอาหาร 76 กก./คน/ป�

กลุ�มประเทศรายได�สูง
ปร�มาณขยะอาหาร 79 กก./คน/ป�



 เมือ่จำแนกประเทศตามกลุมรายไดพบวา 

กลุมประเทศรายไดปานกลางคอนขางต่ำ มปีรมิาณ

ขยะอาหารตอคนสูงที่สุด 91 กก./คน/ป รองลงมา

คือกลุมประเทศรายไดสูง มีปริมาณขยะอาหาร 79 

กก/คน/ป และกลุมประเทศรายไดปานกลางคอน

ขางสูง 76 กก./คน/ป สำหรับกลุมประเทศรายได

ต่ำ ไมมีขอมูลที่ชัดเจน

 ครวัเรอืนไทยสรางขยะอาหารประมาณ 

5.4 ลานตัน/ครัวเรือน คิดเปน 79 กก./คน/ป  

สูงกวาคาเฉลี่ยขยะอาหารตอคนซึ่ งอยู ท่ี 

74 กก./คน/ป  ซึ่งประเทศไทยสามารถนำขยะ

อาหารไปใชประโยชนไดนอยมากเนือ่งจากเทศบาล

สวนมากไมมกีารแยกขยะ และในกรงุเทพมหานคร

สามารถนำขยะอาหารกลับมาใชอีก (รีไซเคิล) ได

เพียงรอยละ 2 [5]

ขยะอาหารมาจากไหน?
 องคการอาหารและการเกษตรแหงสหประชาชาติ 

(Food and Agriculture Organization of the 

United Nations: FAO) ใหคำนิยามขยะอาหาร (Food 

waste) ไววา เปนอาหารที่ไมไดกินและถูกทิ้ง ในขณะที่การ

สูญเสียอาหาร (Food loss) เปนการลดลงทั้งปริมาณและ

คุณภาพของอาหาร ตั้งแตการเก็บเกี่ยว/จับ ฆา ไปจนถึงการ

แปรรูป [6] รอยละ 53 ของขยะอาหารมาจากครัวเรือน ซึ่ง

เกดิจากการซือ้อาหารเกบ็ไวมากเกินความจำเปนบรโิภคไมทนั 

และการตักอาหารมากเกินไป บริโภคไมหมด และเหลือทิ้ง 

การจัดการใหอาหารสวยงามที่จะตองทิ้งอาหารบางสวน

ออกไป การปรงุอาหารผดิรสชาตทิำใหรบัประทานไมไดและ

ตองทิ้งไป การพยากรณและวางแผนการประกอบอาหาร

เพือ่รบัประทาน/ขายผดิพลาด รวมถงึความเขาใจผดิเก่ียวกบั 

‘วันหมดอายุ (expiration)’ ‘ควรใชกอน (use by)’ 

‘ควรบริโภคกอน (best by)’ ‘ควรจำหนายกอน (sell by)’ 

‘คุณภาพเยี่ยมหากใชกอน (best if used by)’ ที่ทำให

ครัวเรือนจำนวนมากทิ้งอาหารไปทั้งๆที่ยังบริโภคได
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ขยะอาหารต�อคนสูงที่สุด 91 กก./คน/ป�

ประเทศไทยมีขยะมากถึง 

17 ล�านตัน
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 5 พฤติกรรม การกิน/ซื้อ ลดขยะอาหาร ช�วยลดโลกร�อน

เก็บวัตถุดิบใหเหมาะสมและถูกวิธีเพื่อยืดอายุใหนานขึ้น เชน การแชแข็งเนื้อสัตวหรือผัก รวมทั้ง

วางแผนการประกอบอาหารและรบัประทานอาหารอยางรอบคอบ และเพยีงพอ เพือ่ใหมอีาหาร

เหลือนอยที่สุด 

ดวยการทานอาหารมังสวิรัติหรืออาหารวีแกน (อาหารที่ปราศจากผลิตภัณฑจากสัตวทุกชนิด) 

หรอือยางนอยกำหนดมือ้หรอืกำหนดวนัทีง่ดบรโิภคเน้ือสตัว/ ผลติภณัฑจากสตัว      (การทานอาหาร 

มังสวิรัติสามารถลดคารบอนฟุตพริ้นได 63% การทานอาหารวีแกนชวย ลดได 70%) 

คอยๆปรุงเพือ่ไมใหรสชาตเิสยีจนกนิไมได และเกบ็อาหารเหลือจากการบรโิภคไวรบัประทานใน

มื้อถัดไป หรือหาวิธีนำอาหารที่เหลือสรางเปนเมนูใหม เพื่อลดการทิ้งขยะอาหาร 

หาว�ธีการใช�วัตถุดิบที่ดูไม�สวยประกอบอาหารให�ดูน�ารับประทาน 

 รายงานสุขภาพคนไทย ดำเนินการโดยสถาบันวิจัยประชากร

และสังคม มหาวิทยาลัยมหิดล โดยการสนับสนุนของสำนักงานกองทุน

สนับสนุนการสรางเสริมสุขภาพ(สสส.) ตั้งแตป 2546  อยางตอเนื่องเปน

ประจำทกุป มีบทบาทในการนำเสนอขอมลูสถานการณ และประเดน็สำคญั

ดานสขุภาพโดยขอมูลและองคความรูทำหนาทีใ่นการชีป้ระเดน็ปญหาทาง

สขุภาพทีส่ำคัญของประเทศ ใหขอเสนอแนะและแนวทางในการแกไขปญหา

เพื่อเปนแนวทางในการกำหนดทิศทางนโยบายในอนาคต

FOOD

วางแผนการซื้อวัตถุดิบให�เพ�ยงพอกับสมาชิกในบ�าน 

บร�โภคเนื้อสัตว�ให�น�อยลง 

เพื่อลดคารบอนไดออกไซดจากการขนสง และสนับสนุนเศรษฐกิจทองถิ่น
บร�โภคอาหารที่ใช�วัตถุดิบและผลิตภายในท�องถิ�น

รับประทานอาหารให�หมด

เพื่อลดการทิ้งขยะอาหาร 

ข�อเสนอแนะ… 
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